
A N T I P A S T I

C A R PACC I O  T R A D I Z I O N A L E    
Finas Láminas de Filete de Res, Arúgula, Parmesano, Aceite Olivo

C A R PACC I O  D I  TO N N O  E  E R B ACC I A    
Láminas de Atún, Aceituna Negra, Tomate Deshidratado

SA L M O N E  A F F U M I C ATO 	
Salmón Ahumado, Preparado en su Mesa 

P R O S C I U T TO  E  B U R R ATA    
Prosciutto (100g), Burrata Fresca

V I T E L LO  TO N N ATO    
Carne de Ternera Rebanada, Salsa Cremosa de Atún,  Alcaparras

P R OVO LO N E  A L L A  P I AST R A    
Queso Provolone Asado a la Plancha, Orégano

T I R A M I S Ú  D I  V E R D U R E    
Mixto de Verduras, Queso de Cabra, Aderezo de Albahaca

COZ Z E  A L L A  P R E G O    
Mejillones Frescos al Vino Blanco, Ajo, Licor de Pernod

Z U P P E

Z U P PA  D I  P O M O D O R O    
Sopa de Tomate, Albahaca Frita, Toque de crema

M I N E ST R O N E  A L L A  M I L A N E S E     
Sopa de Verduras, Pasta Corta, Alubias Pequeñas

C ACC I U CCO  A L L A  L I VO R N E S E    
Sopa de Mariscos, Perfumada con Pernod

I N S A L A T E

C A P R E S E    
Queso Mozzarella, Tomate, Hojas de Albahaca Fresca

C E SA R E    
Lechuga Larga, Aderezo Original, Preparada en su Mesa

I N SA L ATA  V E R D E  CO N  M E L A     
Lechuga Italiana, Manzana, Nuez Caramelizada, Queso Gorgonzola

T R I CO LO R E      				  
Arugula, Tomate, Aguacate, Pepino, Queso de Cabra, Aceitunas Negras

P I Z Z A  A L  F O R N O  D I  L E G N A

M A R G H E R I TA    
Queso Mozzarella, Tomate Fresco, Albahaca, Aceite de Oliva

Q UAT T R O  FO R M AG G I    
Quesos Mozzarella, Fontina, Gorgonzola y de Cabra

SA L A M E  E  P E P E R O N I    
Salami y Pimientos

P R O S C I U T TO  E  R U CO L A    
Prosciutto, Arúgula, Láminas de parmesano

P R OVO LO N E  E  F U N G H I    
Mozzarella, Provolone, Champiñones, Tomate Deshidratado

N A P O L I TA N A   
Jitomate, Mozzarella, Aceitunas, Anchoas, Peperoncino, Alcaparras Fritas

V E G E TA R I A N A  CO N  C A P R I N O    
Pimientos, Champiñones y Cebolla Salteados con Balsámico, Mozzarella y 
Queso de Cabra

P A S T E  E  R I S O T T O

S PAG H E T T I  A L L A  R U OTA ®    
Preparado en la Rueda de Parmesano Reggiano, Salsa de Tomate

S PAG H E T T I  A L  L I M O N E  E  G A M B E R E T T I    
Limón, Ralladura de Limón, Albahaca, Camarones, Alcaparras Fritas

G N O CC H I  A L L A  S O R R E N T I N A   
Salsa de Pomodoro, Gratinados con Burrata

L I N G U I N E  F R U T T I  D I  M A R E    
Calamar, Camarón, Almeja, Mejillón, Pescado, Salsa de Tomate, Vino Blanco

L I N G U I N E  A L  SA L M O N E  CO N  C AV I A L E    
Pasta con Salmón a la Crema, Flameado con Vodka, Toque de Caviar

PA P PA R D E L L E  A L L A  C A R B O N A R A  D I  AS PA R AG I    
Tallarines con Prosciutto Cotto  y Espárragos a la Crema

TAG L I AT E L L E  A L F R E D O  E  TA R T U FO  N E R O    
Tallarines a la Crema, Queso Parmesano, Cebollín, Trufa Negra

P E N N E  A L L A  A R R A B B I ATA    
Pomodoro, Ajo, Pepperoncino, Vino Blanco

R I G ATO N I  A I  Q UAT T R O  FO R M AG G I    
Mozzarella, Fontina, Gorgonzola, Queso de Cabra

R AV I O L I  D I  R I COT TA    
Rellenos de Queso Ricotta y Espinacas con Salsa de Jitomate

R AV I O L I  D I  V I T E L LO    
Rellenos de Carne de Ternera y Queso de cabra, Salsa de Tomate

R AV I O L I  CO N  B U R R O  D I  TA R T U FO  N E R O    
Rellenos de Champiñón y Queso Ricotta a la Mantequilla de Trufa Negra

R I S OT TO  Z A F F E R A N O  CO N  O SS O B U CO    
Salsa de Azafrán con Trozos de Ternera Cocinada Lentamente en su Jugo

R I S OT TO  A I  F U N G H I  P O R C I N I    
Hongos Deshidratados, Aceite de Trufa Blanca

C A R N I  E  V I T E L L O

F I L E T TO  D I  M A N ZO  A L  R E L I Q U I A R I O    
Finas Rebanadas de Filete de Res, Aceite de Oliva, Pimienta Verde (200g)

F I L E T TO  D I  M A N ZO  A L  P E P E  V E R D E    
Medallones de Filete de Res a la Pimienta Verde (200g)

F I L E T TO  D I  M A N ZO  A L  P O R TO     
Filete de Res, Salsa de Oporto, Espinacas, Ravioles de Setas (200g)

S C A LO P I N A  D I  V I T E L LO  A L  L I M O N E     
Escalopa de Ternera, Salsa de limón con Vino Blanco, Alcaparras (200g)

COTO L E T TA  A L L A  VA L D O STA N A     
Milanesa de Ternera Gratinada con Mozzarella, Salsa de Tomate (150g)

CO ST I N A  CO R TA  B R ASATA    
Short Rib Horneado Lentamente en su Jugo con Verduras Tiernas (200g)

O SS O B U CO  A L L A  F R A N C E S CO    
Ossobuco al Horno con Spaghetti (450g)

M A R E

P E S C E  A L L A  SA R DA    
Lomo de Huachinango, Tomate Deshidratado, Ligeramente Picante (200g)

P E S C E  I N  C R O STA  D I  PATAT E    
Lomo de Huachinango, Costra de Papas Finamente Rebanadas, Salsa de Limón y 
Mantequilla (200g)

G A M B E R O N I  CO N  PASTA  E  F U N G H I    
Camarones Gigantes sobre Pasta con Setas y un Toque de Crema (200g)

SA L M O N E  A L  P E P E  R O SA    
Salmón Fresco con Pimienta Rosa, Pepino, Semilla de Mostaza, Balsámico (200g)

Todos nuestros platillos están preparados con ingredientes Italianos genuinos y productos frescos del día. Nuestra cocina prepara cada plato al momento, agradecemos su paciencia por el tiempo que ello toma. 
Nuestros precios incluyen  16% de IVA.



T I R A M I S Ú
Mascar po ne,  C h o c o late,  E xpre ss o  y  Brand y

C R O STATA  D I  P E R A  T I E P I DA  ( 1 5  M I N . )
Pasta  de Ho ja ldre  Tib ia  c o n Pe ra  y  C rema Ingl esa

C R E M E  B R U L E E
Crema de  Vain i l la  c o n A z úc ar  Qu emad a

M E R I N G A  CO N  PA N N A  E  L A M P O N I
Gotas  de Me re ngue,  C re m a B at ida  y  F ramb u esas  Frescas

PA N N A  COT TA  D I  PA R M I G I A N O
Flan  de Q ue s o  Par m e s ano  c o n S a ls a  d e Caramel o

PANNA COTTA CON SALSA DI MORE E CAFFE
Flan  de C re m a c o n D o s  S a ls as ,  Zar z amora  y  Café

TO R TA  A L  C I O CCO L ATO  T I E P I D O  ( 1 5 M I N . )
Bomba de  C h o c o late  c o n He lado  de Vai n i l l a

PROFITEROLES CON MASCARPONE E BAILEYS
Prof i tero les,  M as c ar po ne,  L ic o r  B a i le ys ,  S a l sa  d e Chocol ate

G E L ATO  E  S O R B E T TO  I TA L I A N O
Nie ve s  y  He lado s  Tipo  I ta l iano

D O L C I




